CHATEAUNEUF-DU-PAPE

Le blanc
est a marier

Produits en petite quantité,

les chateauneuf-du-pape blancs
se révelent des vins de garde
délicieux, que la cuisine du Sud
met en valeur.

PAR JACQUES DUPONT

ous ce climat et ce soleil, sur ces ga-

lets qui sont autant de réflecteurs

pour la chaleur, on imagine mal le
vin blanc. Vivacité et fraicheur sont les
qualités habituellement associées au
blanc; sans doute parce que nos réfé-
rences premieres sont en Loire, Bour-
gogne, Alsace ou encore Savoie. Avec
chateauneuf, il faut les oublier. Le mode
d’emploi est purement gastronomique,
et pour la quéte des mets idéalement
accompagnateurs, la boussole doit étre
orientée plein sud. Rougets avec un filet
d’huile d’olive, bouillabaisse, tomates
confites, tapenade, anchois, parmesan,
jambon ibérique...

Nous avons, sans protestations
excessives, réalisé un essai avec une
fine tranche de truffe posée sur du pain
tiede. Des truffes ramassées le matin
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méme... Le goiit est encore en bouche.

IIn’y a pas un modele de chateauneuf
blanc comme on pourrait définir, grace
a la minéralité, un type de chablis. Les
assemblages varient au gré des cépages
et ils sont nombreux. L'appellation en
rouge et blanc avait adopté comme
signature de communication: «La sym-
phonie des treize cépages ». Mais rares
sont les domaines qui possédent effec-
tivement I'orchestre au complet. Avec
les rouges, grenache et syrah jouent le
plus souvent en duo dominateur. En
blanc, on conserve davantage cette
diversité historique. Bourboulenc qui
apporte I'acidité, clairette rose et blan-
che parfumées garrigue et fleurs sauva-
ges, roussanne, grenache blanc, picpoul
et picardan (plus rares) se mélent dans
des proportions variées.

Dong, ils font du blanc et c’est tres
bon; mais, tout de méme, ca ne se
conserve pas ? Eh bien si, et c’est méme
une délicieuse surprise. Plutot floraux
dans leur prime jeunesse, ces vins
semblent s’affaiblir, se rider assez vite,
puis renaissent sous une autre forme
aromatique: mirabelle, miel, parfois des
touches pétrole comme les vieux
rieslings, cannelle... C’est peut-étre
méme dans ce second age qu'ils sont
les meilleurs. Comme le Boisrenard 2001
ou, plus vieux de vingt ans, le 1981 du
Domaine de la Solitude, ou encore le
Boisrenard 1967 en magnum, pas trés
long, mais quel parfum! m

Sélection blancs

Millésime 2006

La Bastide Saint-Dominique
04.90.70.85.32.

17 - Vanille, chevrefeuille, bouche douce, peu
d’acidité, gras, rond, fin, élégant, délicat. 17 €.
Maison Brotte 04.90.83.70.07.

15 - Verger, pomme, poire, bouche fraiche,
amande, creme, belle longueur. 16,10 €.
Domaine La Fagotiére (04.90.34.51.81.
16 - Péche blanche au nez, noisette, frais,
épicé, traditionnel. 10,15 €.

Domaine Mathieu 04.90.83.72.09.

16,5 - Marquis Anselme Mathieu. Floral, ci-
tronné, épices douces, long, bel équilibre. 31 €.
Domaine de Nalys 04.90.83.72.52.

16,5 - Pomme, épices douces, poire, bouche
dense, note de grillé. 11,50 €.

Domaine La Roquette 04.90.33.00.31.
15,5 - Clos La Roquette. Fermé, minéral, su-
crosité en bouche, fort potentiel. 20 € env.

Millésime 2005

Chateau Beauchéne -

La Serriére 04.90.51.75.87.

16 - Bon végétal au nez, iris, bouche tendue,
fraiche, élégante, pointe de sucrosité. 15,75 €.
Domaine de Beaurenard
04.90.83.71.79.

15 - Boisrenard. Boisé, vanille, alcool, poire,
vin adolescent, puissant. 35 €.
Berthet-Rayne 04.90.70.74.14.

15,5 - Epicé, grillé, fruits secs, gras, rond,
bien plein, coté arachide. 12,50 £.
Domaine de la Céte-de-I’Ange
04.90.83.72.24.

15 - Fruits secs, garrigue, lavande, bouche
ronde et complexe, trés typée. N. C.
Font-de-Michelle 04.90.33.00.22.

15 - Garrigue, menthol, bouche fraiche, vive,
petite sucrosité. 20 £.

Chateau Gigognan 04.90.39.57.46.
15 - Clos du Roi. Grillé, café, miel, velouté en
bouche, gras, soyeux. 37 .

Juliette Avril 04.90.83.72.69.

15 - Epices, fruits secs, élégant, fin, assez
long, bon équilibre. 14,80 €.

Chateau de la Gardine
04.90.83.73.20.

16 - Marie Léoncie. Fruits secs, pomme, bouche
raffinée, du charme et de la puissance. 32 €.
Domaine Saint-Benoit
04.90.83.51.36.

15 - Vieilles vignes. Poire, puissant, tendu,
tres carré. 24 € env.

Domaine de la Solitude
04.90.83.71.45.

15 - Discret, bouche élégante, traditionnel,
bien fait! 17,50 €.



